
DRINKS 
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Meik Adler
Ulmenweg 1

79348 Freiamt
07645-8666

Günter Bührer
Schutzhof 11

79348 Freiamt
07645-8758

WälderKaiserstühler
Erhältlich bei:

: kaiserwaelder
@adler-emmendingen.de

jetzt neu bei:&

Gin Tonic

 5 - 6 cl Kaiserwälder Gin
 20 cl Tonic Water 
    ( Thomas Henry)

•	 zuerst füllt man das Glas komplett mit großen Eiswürfeln
•	 Gin drübergießen („pouren“)
•	 Glas mit vorgekühltem Tonic Water auffüllen
•	 garnieren und servierenZu
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Inh. Erna Bührer - Helgenstöckle 1 - 79348 Freiamt - 07645 1870 



Gin Basil Smash Gin Basil Smash

 8 cl Kaiserwälder Gin
 3 cl Zitronensaft
 3 cl Zuckersirup

 0,3 l Kaiserwälder Gin
 0,5 l Apfelsaft naturtrüb
 1 l Grapefruitsaft
 0,5 l Ginger Beer

•	 Basilikum und Zuckersirup in den Shaker geben und mit dem 
Stößel muddlen

•	 Zitronensaft, Gin und Eiswürfel dazugeben und kräftig shaken
•	 durch ein Barsieb und ein Feinsieb in ein Glas mit einigen  

Eiswürfeln abseien und mit Basilikum dekorieren

•	 Grapefruitsaft, Apfelsaft, Ginger Beer, Zimtstangen und  
Sternanis in ein Kochtopf geben.

•	 1,5 Bio Orange auspressen und dazugeben. Restliche 0,5 Orange 
für Deko in Scheiben schneiden.

•	 Jetzt auf kleiner Flamme ca. 20 min. erwärmen bis ca. 75 C° 
erreicht sind. (Achtung: Flüssigkeit darf nicht kochen!)

•	 Vor dem Servieren, Gläser dekorieren, dann erst Gin zugeben 
und anschließend den Glühgin auf die Gläser verteilen. 

 große Eiswürfel
 10 - 15 Blätter Basilikum

 2 Bio Orangen
 5 Zimtstangen
 5 Sternanis

Gin FIZZ

•	 Gin, Zitronensaft, Zuckersirup und ein paar Eiswürfel in den 
Shaker geben und sehr gut schütteln, da nur so eine   
schaumige Krone des Gin Fizz entstehen kann.

•	 Danach in ein Longdrinkglas mit Eiswürfeln abseien
•	 Mit Soda auffüllen und mit einer Zitronenscheibe dekorieren.Zu

be
re

itu
ng

: 
Zu

ta
te

n:

GLUH Gin

 6 cl Kaiserwälder Gin
 3 cl Zitronensaft
 2 cl Zuckersirup

 10 cl Soda
 große Eiswürfel
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